PRESSEINFORMATION (D&Longhi)
Better Everyday

De’Longhi prasentiert das neueste Mitglied der La Specialista Familie - italienisches
Barista-Feeling fur zuhause, ganz einfach

e Die neue La Specialista Opera von De'Longhi bringt das stilechte Barista-Feeling ins eigene
Zuhause.

e Mit integriertem Mahlwerk und innovativer Siebtrédgertechnologie garantiert sie mihelos
zubereiteten Qualitatskaffee sowie ein unvergleichbares Kaffeeerlebnis — fUr alle, die ihren
Kaffee gerne hei3 — oder auch kalt — genieBen.

(Neu-Isenburg, 12. Juni 2024) Mit De’'Longhis neuester Sensation, der La Specialista Opera, trifft
Qualitat auf mihelose Handwerkskunst. Die elegante Ergdnzung der La Specialista Familie
navigiert nahtlos durch die Kaffeezubereitung — durch Technologien, die bei jedem
Zubereitungsschritt unterstitzen. Mit 15 Mahlgradeinstellungen und einem variablen
Temperaturausgleich bietet die Maschine Kaffeeliebhaber:innen noch mehr Konftrolle fur einen
konstant hochwertigen und optimalen Kaffeegenuss. Die Cold Extraction Technologie liefert
zusatzlich Cold Brew-Geftrénke auf Knopfdruck — die perfekte Basis fur erfrischende
Sommergetranke.

Ausgestattet mit hochwertigem Edelstahl fir eine lange Lebensdauer und langanhaltendes, prdzises Mahlen
(©De’Longhi)

Von einzigartigen Bohnenaromen bis hin zur Kreation handgefertigter Latte Art Designs ermdglicht
die La Specialista Opera allen, die sich in die Welt des Kaffees vertiefen mdchten, ein Perfetto-
Kaffeeerlebnis. Und auch visuell passt sie dank ihres ikonischen Designs in Schwarz oder in
Edelstahl-Optik nahtlos in jeden Raum - italienische Handwerkskunst in Perfektion. Stilvoll und
gepragt von italienischer Eleganz wird die La Specialista Opera mit ihrem wertvollen
Vollimetallgehduse und verchromten Design zum Blickfang in jedem Coffee-Corner.



Coole Rezepte, kraftvoller Dampf

FUNf vordefinierte Rezepte lassen sich mit der La Specialista Opera dank inrer Dynamic Preinfusion
Technology ganz einfach zubereiten — Espresso, Kaffee, Americano sowie zwei kalte Rezepte:
Cold Brew und Espresso Cool. Dank der Cold Extraction Technologie |asst sich ein Cold Brew in
Cafée-Qualitat in weniger als funf Minuten genieBen — das perfekte Feature fUr die kommende,
heiBe Jahreszeit. Das exklusive Espresso Cool-Rezept bringt ein einzigartiges Mundgefuhl und eine
geschmeidige Textur. Samtig, seidig glatt und nahezu Iuftfrei — die leistungsstarke
Milchschaumduse hilft bei der Kreation kreativer Latte Art-Kreationen. Angetrieben vom
Advanced Thermoblock ermdglicht sie kraftvollen Dampf und eine noch schnellere
Einsatzbereitschaft — perfekt fUr einen Cappuccino oder cremigen Latte.

Mit der vielseitigen Gradeinstellung, ist es noch einfacher den richtigen Kaffeemahlgrad zu finden und eine optimale
Extraktion zu erhalten. (©De’Longhi)

Vom prdzisen Mahlen zur ausgewogenen Extraktion

Die SensorGRINDING Technologie vereint Intelligenz und Prézision: Die in Italien hergestellte
GratmUhle verfugt Uber ein integriertes Kegel-Mahlwerk aus gehdértetem Stahl mit 15
Mahlgradstufen und garantiert eine gleichbleibende Dosis fUr einen einfachen oder doppelten
Espresso. Mit bis zu 20 Kilogramm an gleichmd&Bigem Druck reduziert die Smart Tamping Station
UberschuUssigen Kaffee, schafft so einen makellosen Kaffeekuchen und I&sst die Herzen aller
Hobby-Baristas und Kaffeefans héherschlagen. Eine reiche Espressocreme erzielt schlieBlich die
dynamische Vorinfusion und ausgewogene Extraktion. Um verschiedenen Kaffeebohnen und
Rostgraden gerecht zu werden, 13sst sich aus drei Temperaturprofilen auswdhlen.

Ob heiBe Klassiker oder kalte Rezepte, die La Specialista Opera ist der Einstieg in die Welt von
delikaten Aromen und exklusivem Kaffeegeschmack. All inre Funktionen wurden sorgfaltig

entworfen, um die Kaffee- und Milchzubereitung zu Hause zu optimieren.

Unverbindliche Preisempfehlungen:



La Specialista OPERA EC92555.M EUR 949,99*
La Specialista OPERA EC9555.BK EUR 949,99*

* Die Preisgestaltung obliegt dem Handel.

D&éLonghiGroup | keNwooD BRAUN nutribullet

Uber De’Longhi:

Die italienische De’'Longhi Group gehdért zu den fUhrenden Unternehmen in der Branche der Elekiro-Haushalt-Kleingerate. Mehr als
9.000 Mitarbeiter:innen erwirtschafteten im Jahr 2020 einen Umsatz von 2,4 Milliarden Euro. Seit 2001 an der italienischen Borse MTA
notiert, vertreibt die De'Longhi Group Produkte unter den Marken De'Longhi, Kenwood, Braun, Ariete, nutribullet und magic bullet in
mehr als 120 Mdarkten weltweit. Die britische Kenwood Group gehdrt seit 2001 vollsténdig zu De'Longhi und 2012 erwarb De’'Longhi von
Procter & Gamble die Markenrechte an den Haushaltsgerdten der Traditionsmarke Braun. JUngst, im Dezember 2020, Ubernahm das
Unternehmen die in den USA ansdssige Capital Brand Holding, Inhaberin der Marken nutribullet und magic bullet.

Die De’'Longhi Deutschland GmbH beschd&ftigt in Neu-Isenburg bei Frankfurt am Main rund 130 Mitarbeiter:innen. Mit f0hrenden Marken
in den Geschdaftsbereichen Kaffee, Food-Preparation, Klimagerate und Luftbehandlung sowie Bigeln konnte das Unternehmen seinen
Umsatz in den letzten Jahren kontinuierlich und 2020 deutlich Gber Marktniveau steigern. Das Unternehmen vertreibt
Premiummarkenprodukte von De’Longhi, Kenwood, Braun und nutribullet und setzt im deutschen Markt auf eine Viermarkenstrategie
aus einer Hand.

Informationen Uber die Unternehmen der De’'Longhi Group sind auf den Websites www.delonghi.com,
www.kenwoodworld.com, www.braunhousehold.com und www.nufribullet.com abrufbar.

PR-Agentur Kontakt De‘Longhi

Achtung! GmbH De’'Longhi Deutschland GmbH
StraBenbahnring 3 Carl-Ulrich-StraBe 4

20251 Hamburg 63263 Neu-Isenburg

Tel.: +49 40 4502 10-514 Julia Hildner

delonghi@achtung.de pressoffice.germany@delonghigroup.com
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